SCHOKOLAD




100 % BIO + FAIR + BEAN-TO-BAR

Unser gesamtes Unternehmen ist Fair Trade verifiziert. Wir sind Mitglied bei der WFTO,
World Fair Trade Organization (die Dachorganisation des fairen Handels), die die
Einhaltung der 10 Prinzipien des fairen Handels wie faire Bezahlung, keine Kinderarbeit,
Transparenz, Sorge um die Umwelt und vieles mehr kontrolliert.

Mehr auf www.zotter.at/fairerhandel und www.wfto.com

Wir produzieren zu 100 % Bean-to-Bar: von der Kakaobohne bis zur fertigen Tafel
entsteht jede Zotter Schokolade in unserer Schokoladenfabrik.

Alle Schokoladenzutaten stammen aus BIO-logischem Anbau. Zur Kennung dient die
Nummer der Bio-Kontrollstelle. (BIO-Kontrollnummer: AT-BIO-402)

WFTO - VORBILDLICH IM SIEGELCHECK
FAIR Die unabhéngige NGO Siidwind hat alle géingigen Siegel hinsichtlich Okologie, Trans-

\,0 @, 2 arenz und sozialer Wirksamkeit Gberprift und die WFTO als vorbildlich in puncto So-
Q P P P P
o r 70 ziales und Glaubwiirdigkeit eingestuft. Die World Fair Trade Organization (WFTO) ist die
= em internationale Dgchorgcnisotion for mehr als 400 Fair-Handels-Organisationen in ca.
o > 70 Léndern. In Osterreich sind die ARGE Weltléden, die EZA und Zotter Mitglieder der
'99 Ve «\O WEFTO. Im Gegensatz zum Fairtrade-Label ist das WFTO-Label kein reines Produktsiegel.
4AN1ZN Es soll stattdessen Organisationen auszeichnen, deren Kerngeschdft der Faire Handel

ist. Als Mitglied der WFTO freuen wir uns sehr ber die héchste Bewertung des Siegels.
Den unabhangigen Siegelcheck finden Sie online: https://siegelcheck.suedwind.at

UMWELTSCHUTZ

ist ein ganz wichtiger Teil unserer Unternehmensphilosophie.

v; Unser Umweltschutz und unsere Umweltmaf3nahmen sind 1ISO 14001 und EMAS

zertifiziert. EMAS-zertifizierte Unternehmen werden in einem europaweiten Register
erfasst und auf nationaler Ebene durch vom Umweltministerium zugelassene Umwelt-
EMAS gutachter gepriift und regelméfBig kontrolliert.
AP v Unsere Umwelterklérung wurde schon als ,Beste Umwelterklérung 2017 ausge-
: zeichnet. Unsere Umwelterklarung finden Sie online auf www.zotter.at/umwelt

BIOGENE VERPACKUNGEN & BIO-PLASTIK

Rund 90 % unserer Verpackungen sind biogen und bestehen aus nachwachsenden Rohstoffen. Fir die Ver-
packungen verwenden wir zertifiziertes Papier aus nachhaltigen Quellen und umweltfreundliche Farben. Zu
einem Grof3teil nutzen wir Bio-Plastik, das aus nachwachsenden Rohstoffen besteht, bio|ogisch abbaubar

und sogar kompostierbar geméf3 EN 13432 ist.
DESIGN

Andreas H. Gratze (A-H-G), seit 1994 Artdirector von Zotter, der mit Humor und Stift die schénen Designs
entwirft. www.a-h-g.at

BIO-SOJALECITHIN

In weif3er Schokolade und in Milchschokolade setzen wir Sojalecithin aus kontrolliert biologischem Anbau ein.
Bio-Sojalecithin ist garantiert gentechnikfrei und schont die Umwelt, weil kein Regenwald fir den Anbau ge-
rodet wird. In dunkler Schokolade verwenden wir kein Sojalecithin.

LAGERHINWEIS

Wir verwenden keine kiinstlichen Stabilisatoren und Konservierungsmittel. Daher sind unsere Schokoladen
temperaturempfindlicher als andere Schokoladenprodukte. Idealerweise bewahrt man Zotter Schokoladen
an einem kiihlen, trockenen Ort bei einer Temperatur von 16°C - 18°C auf.

Im Kthlschrank hat Schokolade nichts verloren. Durch die Feuchtigkeit kristallisiert der enthaltene Zucker
aus. Wérme wiederum bewirkt das Austreten der Kakaobutter, die sich als weif3er Belag auf der Oberfléche
ablegt. Durch den Verlust der Kakaobutter trocknet die Schokolade aus und verliert ihr Aroma.



EDEL-KUVERTURE ALS GLUHBIRNCHEN
CHOCO DROPS

EDEL-KUVERTURE IM BLOCK

NOUGAT PUR

BETTHUPFERL

MINI SCHOKOLADEN

NUSS CREMA

BIO + FAIR KAFFEE

TRINKSCHOKOLADE
CHOCO FLAKES, KAKAONIBS + CHOCO KAKAONIBS
HANDGESCHOPFTE SCHOKOLADE BUNDESLANDER
BIO-PRALINEN

NA(S)CHRICHTEN

IHRE EIGENE SCHOKOLADE

WEITERE PRODUKTE
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EDEL-KUVERTURE

DIE PROFI-LINIE
FUR KUCHENCHEFS UND PATISSIERS

Mit Zotter-Schokolade beweisen Sie Klasse und heben sich
einfach von der Konkurrenz ab. Setzen Sie auf Qualitét! Die
Marke Zotter steht fiir erstklassige Qualitét und z&hlt inter-
national zu den besten und innovativsten Schokoladenher-
stellern der Welt.

Alle Produkte sind komplett Bio + Fair zertifiziert und zeigen |hr
Engagement fir Nachhaltigkeit und Umwelt, die gesundheits-
bewusste und anspruchsvolle Gaste schétzen. Alle Produkte
werden Bean-to-Bar komplett in unserer Schokofabrik in
Osterreich hergestellt und stehen fir hohe Qualitét.

1000-g-Glishbirnchen zum Dosieren oder
1000-g-Block

Bio + Fair

Bean-to-Bar

Edel-Kuvertiren bringen Geschmack und Vielfalt in lhre Kiiche.
8 Edel-Kuvertiren, mit Kakao-Ranking von 100 % bis hin zu
weifer Kuvertire. Die reine 100%ige Edel-Kuvertiire bietet
lhnen als Patissier alle Méglichkeiten, weil man sie in jede
Richtung verandern kann: mit Milch kombinieren oder mit
Zucker, Stevia, Birkenzucker, Honig und anderem die SiBe
definieren. Die 100%ige Edel-Kuvertiire ist die perfekte Zutat fir
kreative Ideen.

AuBBerdem bieten wir 5 vegane Kuvertiiren sowie 4 innovative
Frucht-Kuvertiren aus dem Hause Zotter, mit denen Sie ganz
neue Farb- und Geschmacksakzente setzen kdnnen, zum Bei-

spiel mit rotem Schokomousse aus Erdbeer-Kuvertiire. Der fruch-

tige Geschmack und die tolle Farbe entstehen ganz natirlich
durch Frischte. Stoff fir neue Ideen liefern auch die beiden
duftenden und geschmacksintensiven Kaffee- und Karamell-Ku-
vertiren. Lassen Sie sich inspirieren!

Edel-Kuvertiren werden Bean-to-Bar, direkt von der Bohne
weg, bei Zotter gefertigt und bestehen ausschlieBlich

aus hochwertigen und fair gehandelten Bio-Rohstoffen

wie reiner Kakaobutter ohne jegliche Fremdfette, echter
Bourbonvanille statt Vanillin, Bio-Bergmilch und Edelkakao mit
Ursprungsgarantie von Kakaobauern, die engagiert und mit
Liebe arbeiten.

Edel-Kuvertiire gibt es ganz klassisch im Block und in Form
von kleinen praktischen Glihbirnchen, die das Dosieren und
Temperieren erleichtern.

Temperieranleitung
finden Sie hier.


https://www.zotter.at/online-shop/wie-temperiere-ich-schokolade

EDEL-KUVERTURE ALS GLUHBIRNCHEN

KLASSISCH: DUNKEL BIS WEISS

100% KAKAO

Edel-Kuvertiire vegan, zuckeralternativ
Reine Schokopower: kleine Glihbirnchen mit intensivem
Kakaogeschmack und ausgezeichnetem Aromaprofil,
hergestellt aus peruanischem Kakao. Die 100%ige Edel-
Kuvertire ist die perfekte Zutat fir kreative Ideen. Sie hat
Kakao-Power, und Sie kénnen sie mit Milch kombinieren
oder mit Zucker, Stevia, Honig und anderem sif3en.

ART. NR. 18166

90% DUNKLE SCHOKO
Edel-Kuvertire vegan
Sehr dunkle Kuvertire mit 90 % Kakaoanteil. Viel Kakao-
geschmack, wenig SiBe. Kakaobohnen und reine Kakao-
butter in Begleitung von 10 % Zucker laden zum Experi-
mentieren und Mischen ein.

ART.NR. 18161

80% DUNKLE SCHOKO
Edel-Kuvertiire vegan
Dunkle Kuvertiire mit fulminanten 80 % Kakaoanteil garan-
tiert intensiven Schokoladengeschmack, mit ganz dezenter
Rohrohrzucker-SiiBe und feinem Schmelz, dank reiner
Kakaobutter.

ART.NR. 18172

e ¢ @O @O @

1000-g-Packung
MHD: mind. 5 Monate ab Lieferung
BIO + FAIR + BEAN-to-BAR

70 % DUNKLE SCHOKO
Edel-Kuvertire vegan

Der Klassiker mit Edelkakao bringt ein fulminantes Schoko-
ladenaroma: 70 % Kakaoanteil, reine Bio-Kakaobutter,
keine Fremdfette und Rohrohrzucker.

ART. NR. 18170

60 % DUNKLE SCHOKO
Edel-Kuvertire vegan
Milde dunkle Edel-Kuvertire mit 60 % Kakaogehalt bietet
ein siiBes Kakaoerlebnis: aromatischer Edelkakao, lieb-
liche Rohrohrzuckersiif3e, reine Kakaobutter und keine
Fremdfette.

ART. NR. 18162

KUCHE
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50 % MILCHSCHOKO ART. NR. 18157
Edel-Kuvertire

Hochprozentige Milch-Kuvertire aus Edelkakao bringt vollen
Kakaocharakter und ist gleichzeitig mild im Geschmack.

50 % Kakaoanteil und Bergmilch von Bio-Bergbauern bieten
Schokoladengenuss mit zartem Milchgeschmack, dazu reine
Kakaobutter, keine Fremdfette, Rohrohrzucker, echte Vanille
und eine Spur Salz.

40 % MILCHSCHOKO ART. NR. 18163
Edel-Kuvertiire

Klassische Milch-Kuvertiire mit hohem Kakaoanteil von

40 % und viel Milch von Bio-Bergbauern, verspricht kraftigen
Milch- und Schokoladengeschmack, mit Rohrohrzucker
gesiBBt und mit echter Vanille und einer Prise Salz veredelt.

WEISSE SCHOKO ART. NR. 18175
Edel-Kuvertiire

Weif3e Schokolade auf hohem Niveau mit feinem Schmelz:
30 % Kakaobutter, keine Fremdfette, beste Bergmilch von
Bio-Bergbauern, Rohrohrzucker, Vollrohrzucker, eine Prise
Bourbonvanille, ein Hauch Zimt und eine Spur Salz.




EDEL-KUVERTURE ALS GLUHBIRNCHEN

PLANT-BASED/REIN PFLANZLICH 1000-g-Packung

MHD: mind. 5 Monate ab Lieferung
BIO + FAIR + BEAN-to-BAR
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60 % KAKAO + 40 % HAFERDRINK,
OHNE ZUCKERZUGABE ART. NR. 18182

REIS WEISS ART. NR. 18171

KUCHE

Edel-Kuvertiire vegan, zuckeralternativ

Eine vegane hochprozentige Milchschokoalternative
mit 60 % Kakaoanteil und 40 % Haferdrink anstelle
von Milch, véllig ohne Zuckerzugabe. Wobei der
Haferdrink von Natur aus eine erstaunliche StifSkraft
besitzt. Die vegane, leicht sifle Milchschokoalternative
mit sehr hohem Kakaoanteil.

50 % HAFERDRINK
Edel-Kuvertire vegan
Eine vegane Milchschokoalternative, die auf Hafer
basiert und dank 50 % Kakaoanteil sehr schokoladig
schmeckt. Das Gute an Hafer ist, dass er in Europa
angebaut wird und perfekt ans Klima angepasst ist.
Geschmacklich bleibt der Hafer sehr dezent im Hinter-
grund und entfaltet dafiir eine natiirliche Sifle, unter-
stiitzt von Rohrohrzucker, einem Hauch Zimt und echter
Vanille.

ART. NR. 18181

KOKOS ART. NR. 18168

Edel-Kuvertire vegan

Eine vegane weife Kuvertire mit intensivem Kokos-
geschmack. Ohne Milch, dafir mit Kokosnussmilch,
und Kokosraspeln, die ganz fein vermahlen werden
und dieser Kuvertiire einen karibisch-exotischen
Geschmack verleihen, kombiniert mit reiner Kakao-
butter, Rohrohrzucker und echter Bourbonvanille — mit
Sonnenblumenlecithin.

Edel-Kuvertire vegan

Diese vegane weif’e Kuvertire basiert auf Reis.
Anstelle von Milch wird Reispulver verwendet,
kombiniert mit reiner Kakaobutter, Rohrohrzucker
und echter Vanille — mit Sonnenblumenlecithin.

SOJA ART. NR. 18173

Edel-Kuvertire vegan

Die klassische Milchkuvertire als vegane Version:
Statt Milch steckt in dieser Kuvertiire Bio-Soja, fir
das keine Regenwalder gerodet wurden, sowie 40 %
Edelkakao, Rohrohrzucker und reine Kakaobutter,
veredelt mit echter Vanille, Sternanis und Zimt.
Chclt-Schokoladentest: ,,Hervorragend ... fir eine
vegane Milchschokolade.”
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KAFFEE ART. NR. 18165
Edel-Kuvertiire

Eine Kaffee-Kuvertiire, mit intensivem Kaffeegeschmack
und Duft: Die Arabica-Kaffeebohnen werden in unserer
eigenen Kaffeerdsterei frisch geréstet und vermahlen, um
dann mit reiner Kakaobutter, Rohrohrzucker, Bergmilch
und etwas Vanille und Salz zu verschmelzen.

KARAMELL ART. NR. 18167
Edel-Kuvertiire

Eine Kuvertire, die wie ein Karamellbonbon schmeckt
und duftet: Bei der Herstellung wird die Milch vorab
karamellisiert, unterstiitzend wirkt edler Mascobado-
Zucker, der von Natur aus eine intensive Karamellnote
besitzt: natirlich mit reiner Kakaobutter und etwas
echter Vanille, Zimt und Salz veredelt.

ERDBEER ART. NR. 18160
Edel-Kuvertiire

Erdbeer-Kuvertiire, die durch den hohen Fruchtanteil
verbliiffend intensiv nach frischen Erdbeeren schmeckt:
pure Fruchtlust, leuchtendes Rot, natiirlicher fruchtig-
sduerlicher Geschmack, dezente Siif3e, reiner Kakao-
butterschmelz.

Das Urteil des Schokoladentesters Bernardini: ,,Extrem
aromatisch, fruchtig-saver, toller Schmelz. Nahe an
der Perfektion.”

EDEL-KUVERTURE ALS GLUHBIRNCHEN

SPEZIAL UND FRUCHT

1000-g-Packung
MHD: mind. 5 Monate ab Lieferung
BIO + FAIR + BEAN-to-BAR

NI\

HIMBEER ART. NR. 18176
Edel-Kuvertiire

Rote Frucht-Kuvertire, deren natiirlicher Geschmack
und Farbe allein durch Himbeeren entsteht: intensiver
Himbeergeschmack, sauerlich-fruchtig, nicht zu sif3
und zartschmelzend durch reine Kakaobutter.

JOHANNISBEER
Edel-Kuvertiire
Frucht-Kuvertiire aus schwarzen Johannisbeeren,
deren tolle Farbe und natiirlicher Geschmack allein
durch Johannisbeeren entsteht, zartschmelzend dank
reiner Kakaobutter.

ART. NR. 18164

WALDBEEREN
Edel-Kuvertiire
Lila Frucht-Kuvertire, gemischt aus Himbeer-Kuverti-
re und Heidelbeer-Kuvertiire, Gberrascht mit einem
fantastischen Fruchtgeschmack. Die schéne lila Farbe
entsteht ganz natirlich, weil so viele Frichte in der
Kreation stecken: sehr fruchtig, erfrischend sduerlich
und zartschmelzend dank reiner Kakaobutter.

ART. NR. 18174



EDEL-KUVERTURE ALS GLUHBIRNCHEN

ZUCKERALTERNATIV

1000-g-Packung
MHD: mind. 5 Monate ab Lieferung
BIO + FAIR + BEAN-to-BAR
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100% KAKAO

Edel-Kuvertire vegan, zuckeralternativ
Reine Schokopower: kleine Glihbirnchen mit intensivem
Kakaogeschmack und ausgezeichnetem Aromaprofil,
hergestellt aus peruanischem Kakao. Die 100%ige Edel-
Kuvertire ist die perfekte Zutat fir kreative Ideen. Sie hat
Kakao-Power, und Sie kdnnen sie mit Milch kombinieren
oder mit Zucker, Stevia, Honig und anderem sif3en.

ART. NR. 18166

75% DUNKLE SCHOKO

OHNE ZUCKERZUGABE
Edel-Kuvertiire vegan, zuckeralternativ
Dunkle Schokoladen-Kuvertiire mit Bio-SifBstoff und 75 %
Kakaoanteil. GesiB3t mit Bio-TafelsifBe, die aus Erythrit
besteht, das wie Zucker schmeckt, angenehm sif3 und
biologisch ist und zudem keine Kalorien besitzt.

ART. NR. 18159

70% DUNKLE SCHOKO

MIT AHORNZUCKER ART. NR. 18158
Edel-Kuvertiire vegan, zuckeralternativ

Der Kuvertire-Klassiker mit Karamellnote: eine dunkle
Schokolade mit klassischen 70 % Kakaoanteil, gesift mit
Ahornzucker. Ahornzucker wird aus dem Saft des Zucker-
ahorn-Baumes gewonnen und besitzt von Natur aus eine
Karamellnote. Eine spannende Zuckeralternative.

60 % KAKAO + 40 % HAFERDRINK,

OHNE ZUCKERZUGABE ART. NR. 18182
Edel-Kuvertiire vegan, zuckeralternativ

Eine vegane hochprozentige Milchschokoalternative mit

60 % Kakaoanteil und 40 % Haferdrink anstelle von Milch,
véllig ohne Zuckerzugabe. Wobei der Haferdrink von
Natur aus eine erstaunliche Sif3kraft besitzt. Die vegane,
leicht siBe Milchschokoalternative mit sehr hohem Kakao-
anteil.

50% MILCHSCHOKO

MIT DATTELZUCKER
Edel-Kuvertiire zuckeralternativ
Eine Milchschoko-Kuvertiire mit 50 % Kakaoanteil, Bio-
Bergmilch und trendigem Dattelzucker, dem neuen Shooting-
star unter den Zuckeralternativen. Ein naturbelassener
Zucker, der aus gemahlenen Datteln besteht und eine
leichte Karamellnote besitzt.

ART. NR. 18169

KUCHE

J/
'
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CHOCO DROPS
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DUNKLE SCHOKO 70% ART.NR. 18198

Choco Drops vegan

Kleine dunkle Schoko-Drops mit ultimativem Schokoge-
schmack. 70 % Kakaoanteil, leichte SiiBe aus Rohrohrzucker
und zart schmelzend dank reiner Kakaobutter. Bean-to-Bar
aus den besten Kakaobohnen in der Zotter Schokofabrik
hergestellt.

MILCHSCHOKO 50% ART. NR. 18199
Choco Drops

Kleine Milchschoko-Drops mit viel Schokogeschmack. 50 %
Kakaoanteil bringen echten Schokogeschmack, dazu ne-
turreine Bergmilch von den Tiroler Bio-Bergbauern, feine
RohrohrzuckersiiBe, reine Kakaobutter und echte Vanille.
Zart schmelzend und Bean-to-Bar aus den besten Kakaoboh-
nen in der Zotter Schokofabrik hergestellt.

WEISSE SCHOKO ART. NR. 18200
Choco Drops

Kleine weie Schoko-Drops mit Vanille-Note und fantasti-
schem Schmelz. Natirlich si3 dank Rohrohrzucker, dazu
30 % Kakaobutter, keine Fremdfette und aromatische Berg-
milch aus Tirol von Kihen, die am Wilden Kaiser grasen.
Verfeinert mit echter Vanille und einem Hauch Zimt. Bean-
to-Bar in der Zotter Schokofabrik hergestellt.

PERFEKT ZUM BACKEN
ODER ALS TOPPING
FURS MUSLI, EIS UND
DESSERT!

GROSSE: 6 — 8 mm . \

DURCHMESSER

1000-g-Packung
MHD: mind. 5 Monate ab Lieferung
BIO + FAIR + BEAN-to-BAR
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EDEL-KUVERTURE IM BLOCK

1000-g-Block
MHD: mind. 5 Monate ab Lieferung
BIO + FAIR + BEAN-to-BAR

100% KAKAO ART. NR. 18151

Edel-Kuvertiire vegan, zuckeralternativ

Reine Schokopower: eine Kuvertire mit intensivem Kakao-
geschmack und ausgezeichnetem fruchtig-wiirzigem Aromen-
profil, hergestellt aus peruanischem Kakao.

Edel-Kuvertire mit 100 % Kakaoanteil bietet lhnen alle
Méglichkeiten und die volle Freiheit, sie kreativ weiter-
zuverarbeiten.

Ausgezeichnet mit dem Academy of Chocolate Award
Silber, Schokoladentest international: Bestnote mit 91,90
Punkten

70% DUNKLE SCHOKOLADE ART.NR. 18155
Edel-Kuvertiire vegan

Dunkle Schokolade at its best: Der dunkle Klassiker mit einem
erstklassigen Kakaocuvée. 70 % Kakaoanteil mit samtigem
Akzent bringt Schokoladengenuss, reine Kakaobutter den
feinen Schmelz und Rohrohrzucker eine schmeichelnde SiBBe.

60% DUNKLE SCHOKOLADE ART.NR. 18154
Edel-Kuvertire vegan

Milde dunkle Edel-Kuvertire mit 60 % Kakaogehalt bietet
ein siBes Kakaoerlebnis: Edelkakao, liebliche Rohrohr-
zuckersiBBe, reine Kakaobutter und keine Fremdfette.

50% MILCHSCHOKOLADE ART.NR. 18153
Edel-Kuvertiire

Hochprozentige Milch-Kuvertire aus Edelkakao bringt
vollen Kakaocharakter und ist gleichzeitig mild im
Geschmack. 50 % Kakaoanteil und Bergmilch von Bio-Berg-
bavern bieten Schokoladengenuss mit zartem Milchge-
schmack: reine Kakaobutter, keine Fremdfette, Rohrohr-
zucker und eine Spur Salz.

40% MILCHSCHOKOLADE ART.NR. 18152
Edel-Kuvertiire

Klassische ~ Milch-Kuvertire mit hohem Kakaoanteil
von 40 % und viel Bergmilch von Bio-Bergbauern,
verspricht kraftigen Milch- und Schokoladengeschmack, mit
Rohrohrzucker gesifit und mit echter Bourbonvanille und
einer Prise Salz veredelt.

WEISSE SCHOKOLADE ART.NR. 18156
Edel-Kuvertiire

Weifle Schokolade auf hohem Niveau mit feinem Schmelz:
30 % Kakaobutter, keine Fremdfette, beste Bergmilch von
Bio-Bergbauern, Rohrohrzucker, Vollrohrzucker, eine Prise
Bourbonvanille, ein Hauch Zimt und eine Spur Salz.

11
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NOUGAT PUR

1000-g-Block
MHD: mind. 5 Monate ab Lieferung
BIO + FAIR

Die Nougat-Kollektion mit Klassikern und Raritéten, die
verfihrerisch schmelzen: 7 pure Nougats bieten Genuss in
héchster Qualitat. Neben Klassikern wie Haselnuss- und
Mandelnougat bieten wir einzigartige Nougat-Innovationen
wie Walnussnougat oder Kirbiskernnougat, in charakteris-
tischem Griin. Weiters gibt es 4 vegane Sorten, aus denen
man Desserts, Kuchen, Eis und Pralinen herstellen kann.

12

Die puren Nougats besitzen einen sehr hohen Nussanteil, was
bekanntermafen fir erstklassige Qualitét steht. Alle Nougats
werden Nut-to-Bar bei uns vor Ort produziert. Wir verarbeiten
reine Bio-Nisse, rosten sie bei unterschiedlichen Temperaturen
und kombinieren sie mit Vollrohrzucker und reiner Kakaobutter,
so dass feinschmelzende pure Nougats mit viel Nussprofil
entstehen. Alle Nougats sind bio und fair zertifiziert.



CASHEW-NOUGAT

ART. NR. 18081

43 % Cashewanteil: geréstete Cashew-
kerne, reine Kakaobutter, Voll- und Rohrohr-
zucker, SiBmolkenpulver, ein Hauch Stein-
salz und Zitrone.

HASELNUSS-NOUGAT DUNKEL vegan
ART. NR. 18080

44 % Haselnussanteil: dunkel gerdstete
Haselnisse, reine Kakaobutter, Voll- und
Rohrohrzucker, eine Prise Bourbonvanille,
Zimt und Steinsalz.

KOKOSBLUTEN-NOUGAT vegan

ART. NR. 18083 zuckeralternativ

43 % Kokosanteil: Kokosblitenzucker (25 %),
Kokosflocken (18 %), reine Kakaobutter, Reis-
drinkpulver und ein Hauch Bourbonvanille.

KURBISKERN-NOUGAT vegan

ART. NR. 18082

49 % Kirbiskernanteil: gerdstete Kirbis-
kerne aus Osterreich, reine Kakaobutter,
Rohrohrzucker, eine Prise Steinsalz —
charakteristisch, griner Nougat.

MACADAMIA-NOUGAT

ART. NR. 18084

32 % Macadamiaanteil: gerdstete
Macadamianisse, reine Kakaobutter,

Voll- und Rohrohrzucker, Simolkenpulver,
eine Spur Steinsalz, Koriander, Kardamom,
Bourbonvanille und sinnlich-duftende Tonka-
bohnen.

MANDEL-NOUGAT HELL

ART. NR. 18079

48 % Mandelanteil: gerdstete Mandeln,
reine Kakaobutter, Voll- und Rohrohrzucker,
SiBmolkenpulver, ein Hauch Rosenbliiten
und Zitronen.

WALNUSS-NOUGAT vegan

ART. NR. 18085

40 % Walnussanteil: gerdstete Walnisse,
reine Kakaobutter, Rohrohrzucker, Reis-
drinkpulver, eine Prise Steinsalz, Zimt und
Sternanis.

13
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100 Stiick Labooko Mini & Nashido / 50 Stiick Mini Mitzi
MHD: mind. 5 Monate ab Lieferung, Nashido 3 Monate
BIO + FAIR + BEAN-to-BAR

GUTE NACHT ART. NR. 17200
Labooko Mini 50 % Ecuador

Milchschokolade mit blumigem Cacao Nacional aus Ecuador,
hohem Kakaoanteil von 50 % und viel gesunder Bergmilch von
Bio-Bergbauern verspricht kraftigen Milch- und Schokoladen-
geschmack, mit Rohrohrzucker, reiner Kakaobutter und echter
Vanille.

8-g-Tafel
SUSSE TRAUME ART. NR. 17199

Labooko Mini WeiBe Schokolade

Zartschmelzende weifle Schokolade fiir die kleinen Gaste:

Die kleine Aufmerksamkeit fiir die Kinder wissen Eltern sehr zu
schatzen — natiirlich komplett bio und fair, mit reiner Kakaobut-
ter und guter Bergmilch von Bio-Bergbauern.

8-g-Tafel

SANDMANNCHEN vegan ART. NR. 175853
Nashido Haselnuss

Beeren-Nuss-Traum: hauchdiinne Preiselbeertafeln, gefillt mit
feinem selbstgemachten Haselnussnougat, gefertigt aus dunkel
gerdsteten Haselnissen. Eingehillt in rosarote Preiselbeerku-
vertiire, deren tolle Farbe und beerenstarker Geschmack allein
durch Preiselbeeren entstehen. Delikat & komplett vegan!

8,5-g-Tafel

SCHLAF GUT ART. NR. 175852
Nashido Karamellnougat

Das Karamell-Bonbon: hauchdinne Karamelltafel, gefillt mit
Mandelnougat und Haselnussnougat, die mit dem besten
Zucker aller Zeiten — Mascobado - verfeinert werden. Mas-
cobado ist ein naturbelassener Vollrohrzucker, der schon von
Natur aus nach Karamell schmeckt. Eingehillt in bonbonsife,

fein duftende Karamellkuvertiire.
8,5-g-Tafel

SUSSE TRAUME ART. NR. 24298

Mini Mitzi Milchschokolade 40% mit Kaktusfeigen-, Melissen-
blatt- und Hopfenpulver

Die Chill-out-Schoko: eine Milchschoko mit 40 % Kakaoanteil,
guter Milch von Tiroler Bio-Bergbauern und dazu von Natur
aus beruhigendes Melissenblatt, Hopfen und Kaktusfeige, die
den Schlaf versifien.

10-g-Tafel
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LABOOKO MINTI +
HANDGESCHOPFTE SCHOKO-MINIS

100 Stiick Labooko Mini / 25 Stiick handgeschopfte Schoko-Mini
MHD: mind. 5 Monate ab Lieferung, handgeschopfte Schoko-Minis 3 Monate
BIO + FAIR + BEAN-to-BAR

DANKE ART. NR. 19826 Lngoakg
Labooko Mini Karamell hp ok
Eine sif3e Tafel, die verfihrerisch nach Karamellbonbons ol
schmeckt. Vorab wird die Milch karamellisiert, so entsteht der
schéne Bonbongeschmack. Mit viel wertvoller Kakaobutter,
Bio-Bergmilch aus Tirol, Mascobado-Zucker, der von Natur

aus nach Karamell schmeckt, und einer kleinen Prise Salz.
8g-Tafel

DANKE ART. NR. 17790
handgeschopfte Schoko-Mini Marzipan und Mandeln

Dunkle Milchschokolade 50% gefiillt mit Mandelnougat und
Marzipan

20g-Tafel

handgeschapf

FUR DICH ART. NR. 17797
handgeschdpfte Schoko-Mini NougatVariation

Extradunkle Milchschokolade 60% gefiillt mit Mandel- und Hasel-
nussnougat

20g-Tafel

GLUCKSBRINGER ART. NR. 18797
handgeschopfte Schoko-Mini Milchschoko-Mousse
Extradunkle Milchschokolade 60% gefiillt mit Milchschoko-

GLUCKS-

ladenmousse BRINGER
20g-Tafel handgeschapht
HERZLICH WILLKOMMEN ART. NR. 18914

handgeschopfte Schoko-Mini Mohn & Kirsche
Dunkle Milchschokolade 50% gefiillt mit Kirschcreme und
Mandelnougat mit karamellisiertem Blaumohn

20g-Tafel

WILLKOMME N
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NUSS CREMA

400-g-Glas
MHD: mind. 6 Monate ab Lieferung
BIO + FAIR + BEAN-to-BAR

Der Brotaufstrich von Zotter: 7 edle Nougatcremen versiiBen das Frijhsticksbuffet. Je-
der Nougat wird in der Schokofabrik aus Bio-Nissen und reinen Bio-Zutaten gefertigt.

HASELNUSS vegan

ART. NR. 19520

Feinster Haselnussnougat, der ge-
schmacklich mit etwas Verjus veredelt
wird. Diese Haselnussnougatcreme
ist vegan.

NUSS + SCHOKO vegan
ART. NR. 19511

Ein nussiges Haselnussnougat, das direkt

in der Schokofabrik aus dunkel gerésteten
Haselnissen gefertigt wird. Dazu Hasel-
nussmark und etwas dunkle Schokolade
mit 70 % Kakaopower. Veredelt mit
einem erfrischendem Spritzer Verjus.

16

MANDEL

ART. NR. 19523

Streichfeiner nussiger Mandelnougat,
cremig veredelt mit selbstgepresstem
Mandeldl und Rosendl, die der Nougat-
creme eine elegante Note verleihen,
abgerundet mit einem Spritzer Zitrone.

NUSS + SCHOKO EXTRADARK vegan
ART. NR. 19521

Eine streichfeine Nougatcreme mit fast
70 % Haselnussanteil und feinstem Nou-
gat, der NUT-to-BAR, direkt von der
Nuss bis zum Nougat in der Schokofa-

brik gefertigt wird, veredelt mit etwas
dunkler Schokolade.

CASHEW vegan, zuckeralternativ
ART. NR. 19546

Frischgerdstete Cashews verwandelt in
flissiges Cashewnougat, gesifit mit Dat-
telzucker, der eine feine Karamellnote
besitzt, schmeckt einfach fantastisch und
ist zudem zuckeralternativ.

NUSS-KARAMELL

ART. NR. 19524

Streichfeiner nussiger Mandelnougat,
den wir aus karamellisierten Mandeln
herstellen, dazu kommt noch feines
Haselnussol, um der késtlichen Creme
eine weiche Konsistenz zu verleihen.

ZIMT NOUGAT

ART. NR. 19549

Streichfeines nussiges Zimtnougat, aus
frisch gerdsteten Mandeln und Hasel-
nissen, die direkt in der Schokofabrik
in feines Nougat verwandelt werden.
Cremig veredelt mit selbstgepresstem
Mandel- und Haselnussél, dazu duften-
des Rosendl, zitronenfrischer Verjus und
natirlich Zimt als weihnachtliche Note.

erhdltlich von Oktober bis Dezember



HIGHLIGHTS FUR IHRE €
GETRANKEKARTE

inkschokolade konnen Sie lhren Gasten spannende Premium-
erzeugen und natirlich zu 100 % bio und fair gehandelt sind.
etrankekarte gut an und werten sie insgesamt auf.

RUHSTUCKSBUFFET/BAR

4

ZOTTER
bio+fairrKAFFEE

Aus der eigenen Kaffeerosterei
1000-g-Packung
MHD: mind. 3 Monate ab Lieferung

ART. NR. 21305

GANZE BOHNEN

aus der Zotter-Kaffeerdsterei fir alle, die milden und lang
gerdsteten Kaffee mogen.

Bio+Fair-Kaffee mit feinsten Arabica-Kaffeebohnen aus
Kolumbien, Mexiko und Peru, dazu 10 % Robusta aus Indien
fir die Kaffee-Crema - der Kaffee aus jedem Land wird separat
und entsprechend seiner Typizitdt gerdstet. Durch die separate
SoftChargen-Réstung entsteht ein Kaffee mit wenig Séure und
viel Aroma.
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TRINKSCHOKOLADE RIEGEL

22-g-Riegel

25 Stiick

MHD: mind. 5 Monate ab Lieferung
BIO + FAIR + BEAN-to-BAR

Der Schokodrink mit Klasse: Xocolatl war das flissige Gold der
Inkas, Mayas und Azteken. Josef Zotter haucht dem Ursprung
der Schokoladenkultur neues Leben ein und komponiert
innovative Variationen von Trinkschokoladen, die als Tafelchen
in heifler Milch baden. Die heiflen Drinks gibt es in vielen
Sorten und Farben. Und im Sommer kann man Trinkschokolade
on Ice als coolen Drink genieBen.

Fir die perfekte Inszenierung gibt es das schicke Trinkservice
sowie einen Tischaufsteller mit Sortenbeschreibungen fir die
Gaste.

Honig Zimt

ZUBEREITUNG

KLASSISCH: Servieren Sie ein Glas
heie Milch (0,2 oder 0,3 I) und
eine Tafel Trinkschokolade. Lassen
Sie die Gaste die Trinkschokolade
selbst zubereiten, so entsteht ein
Erlebnisfaktor.

GEMIXT: Eine Tafel Trinkschokolade
mit 0,2 bis 0,3 | heif’er Milch oder
einem veganen Drink in einem Turm-
mixer gieBen (Stabmixer funktioniert
auch), vor dem Mixen 1 Minute
warten, bis die Schoko langsam
schmilzt. Erst langsam mixen und
zum Schluss nochmal kraftig, damit
eine Schaumkrone entsteht.

18

Eine detaillierte Sorteniibersicht
finden Sie hier



https://www.zotter.at/online-shop/marken/trinkschokolade

TRINKSCHOKOLADE

GLUHBIRNCHEN

1000-g-Packung oder 15x130-g-Packungen
MHD: mind. 5 Monate ab Lieferung
BIO + FAIR + BEAN-to-BAR

Fir die Zubereitung einer gréBeren Menge Trinkschokolade
kénnen Sie auch die praktischen Gluhbirnchen verwenden.
Sie lassen sich perfekt dosieren und |8sen sich rasch in
heiBer Milch auf. So steht dem schokoladigen Genuss Ihrer
Gaste nichts mehr im Weg und fiir Frihsticksbuffet oder
Events kdnnen Sie rasch grofBere Mengen fir den Ausschank
vorbereiten.

BITTER CLASSIC vegan 1000g ART. NR. 18179

15x130 g ART. NR. 18456

Kompromisslos intensiv. Mit einem besonders hohen Kakaoanteil
von den besten Kakaosorten aus Lateinamerika, die bei Zotter
Bean-to-Bar in eine hochprozentige Trinkschokolade voller
Kakaoaromen verwandelt werden.

HONIG ZIMT 1000 g ART. NR. 18180

15x130 g ART. NR. 18458

Eine siBBe Trinkschokolade aus weif3er Schokolade, gemischt mit
selbstgemachter Karamellkuvertire und etwas Milchschokolade.
Verfeinert mit einer Prise Zimt und vielen sifBen kleinen Honig-
Karamell-Crisps.

MILCH KAKAO 1000g ART. NR. 18178

15x130 g ART. NR. 18455

Trinkschokolade fiir Kinder und all jene, die es si3 mdgen: SiBer
Schokoladen-Karamellgeschmack. Gemischt aus dunkler Berg-
milchschokolade und ein wenig Karamellkuvertire.

WEISSE MIT VANILLE 1000g ART. NR. 18177

15x130 g ART. NR. 18454

Weifle Schokolade mit viel aromatischer Bergmilch von den
glicklichen Kihen der Tiroler Bergbauern. Viel Kakaobutter,
Rohrohrzucker mit Karamellnote, Mandelnougat und echte
Vanille verschmelzen zu einem siiBen Trinkbonbon.

ZUBEREITUNG

EMPFEHLUNG:
130 g Trinkschokolade-Glih-
birnchen pro Liter.

GEMIXT:

Einen Liter hei3e Milch oder
einen pflanzlichen Drink in
einen Mixer gieflen, ca. 130 g
Trinkschokolade-Glihbirnchen
dazugeben, kurz warten, bis
die Schokolade zu schmelzen
beginnt und anschlieBend
durchmixen. Fertig ist die
Trinkschokolade!

19
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CHOCO FLAKES,

KAKAONIBS + CHOCO KAKAONIBS

1000-g-Packung

MHD: mind. 4 Monate (Choco Flakes) bzw. 5 Monate (Kakaonibs + Choco Kakaonibs) ab Lieferung

BIO + FAIR + BEAN-to-BAR

Knackig, bunte Choco Flakes oder Choco Kakao Nibs als flottes
Topping firs Frihsticksmusli. Die feinen Choco Flakes schmecken
aufregend-knackig und sind ein echter Hingucker!

DUNKLE CHOCO vegan
Choco Flakes

Maisflakes mit dunkler Schokolade mit 70 % Kakaoanteil
Uberzogen.

ART. NR. 19253

GRUNTEE vegan
Choco Flakes
Maisflakes in weiBer veganer Reiskuvertire mit aromatischem
Grinteepulver, das schon die Samurai schatzten und das
spielend feinste Farb- und Geschmacksakzente setzt.

ART. NR. 19255

HIMBEER
Choco Flakes
Pinker Eyecatcher: Weizenflakes mit Himbeerschoko Uber-
zogen, deren folle Farbe ganz natirlich durch den hohen
Fruchtanteil entsteht und die umwerfend fruchtig und natirlich
nach Himbeeren schmeckt.

ART. NR. 19252

KARAMELL
Choco Flakes
Flakes mit Karamellbonbongeschmack: Maisflakes mit
Karamellschoko.

ART. NR. 19254

20

EDELKAKAONIBS vegan ART. NR. 22238
Kakaonibs zum Verfeinern von Desserts, Fisch und Fleisch:
Kakaonibs sind der Urstoff der Schokolade und liefern pure
Kakaoenergie; ein edles, knackiges und zudem gesundes
Topping fir lhre Kreationen — natirlich Bio + Fair.

Beim Rasten variieren wir die Temperatur, um das Aromen-
spekirum des Kakaos perfekt auszuarbeiten. Die Kakaobohnen
werden dann zu kleinen Kakaonibs gebrochen, die jede
Kreation aufpeppen.

DUNKEL 70% vegan
Choco Kakaonibs
Frisch gerostete, knackige Kakaonibs, die energiegeladenen
Kakaobohnenteilchen, eingehillt in dunkle Schokolade mit
70 % Kakaoanteil und Charakter.

ART. NR. 19243

MILCH 40 %
Choco Kakaonibs
Frisch geréstete, knackige Kakaonibs sind pure Kakaoenergie,
die in siBer Milchschokolade mit 40 % Kakaoanteil und Bio-
Bergmilch gerollt werden. Zu Genussperlen geschliffen.

ART. NR. 19247

WEISS

Choco Kakaonibs
Frisch gerdstete, knackige Kakaonibs, der Urstoff der
Schokolade, umhiillt von weifler Schokolade, die si und
zartschmelzend den Knabberspaf3 weckt.

ART. NR. 19245



HANDGESCHOPFTE SCHOKOLADE

BUNDESLANDER OSTERREICHS

70-g Tafel (VE 5 oder 10 Stiick)
MHD: mind. 3 Monate ab Lieferung
BIO + FAIR + BEAN-to-BAR
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Genussgiplel aus Tiral

ART. NR. 16639

AN GUATA AUS DEM LANDLE
Kése + Mango-Chutney
alkoholhaltig

Extradunkle Milchschokolade 60%
gefiillt mit Kdseganache und Man-
gocreme

ART. NR. 16635

GRIASS DI AUSM BURGENLAND
Hauszwetschke alkoholhaltig

Dunkle Schokolade 70% gefiillt mit
Zwetschkenganache

ART. NR. 16637

GENUSSGIPFEL AUS TIROL
Zirbe & Preiselbeer vegan,
alkoholhaltig

Dunkle Schokolade 70% gefiillt mit
Zirbenganache und Preiselbeer-
ganache

ART. NR. 16419

KARNTNER REINDLING
alkoholhaltig

Dunkle Milchschokolade 50% gefiillt

mit Zimt- und Rumganache

ART. NR. 16638

GENUSSVOLLE  GRUSSE  AUS
OBEROSTERREICH - Ge Niisse

Extradunkle Milchschokolade 60%
gefillt mit Haselnussnougat und
Nussstiicken

ART. NR. 16401

LIEBE GRUSSE AUS WIEN
Marillenwalzer alkoholhaltig

Milchschokolade 40% gefillt mit
Marillenganache und Marzipan
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ART. NR. 16981

SERVUS AUS SALZBURG
Waffelkrokant

Extradunkle Milchschokolade 60%
gefillt mit Haselnussnougat und

Waffelkrokant

ART. NR. 16636

SUSSE GRUSSE AUS NIEDER-

OSTERREICH - Mohn & Kirsche

Dunkle Milchschokolade 50% gefiillt
mit Kirschcreme und Mandelnougat

mit karamellisiertem Blaumohn

ART. NR. 16616

SUSSE STEIERMARK
Kirbiskernmarzipan & Preiselbeer

Dunkle Milchschokolade 50% gefiillt
mit Preiselbeerganache und
Kirbiskernmarzipan

2]



wn
o
C
<
m
r4
ted
S~
m
=
5
>
Z
@

BIO-PRALINEN

SUSSE WILLKOMMENSGESCHENKE FUR IHRE GASTE

Bio-Pralinen ® 16 Stiick pro Sorte
MHD: mind. 2 Monate ab Lieferung
BIO + FAIR + BEAN-to-BAR

Gaste freuen sich immer iber eine kleine Aufmerksamkeit.
BegriBen Sie Ihre Gdaste doch mit einer Willkommenspraline
im Zimmer oder einer kleinen Betthupferl-Schokolade auf dem
Kissen. Ein sifles Uberraschungsgeschenk hat Stil und
Wirkung, ist zudem 100 % bio und fair gehandelt und zu
100 % in Osterreich hergestellt.

Informationen zu verfiigbaren Sorten online

22


https://www.zotter.at/biofekt-gastro
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NA(S)CHRICHTEN

IHRE INDIVIDUELLE KARTE MIT MINI-SCHOKO

Eine Klappkarte, die Sie individuell gestalten kénnen, versift
mit einer kleinen puren Schokotafel. Die Schoko gibt es in 9
Sorten: Von dunkler Schoko iber vegane bis hin zur fruchtigen
Preiselbeertafel. Natirlich BIO + FAIR.

Gestalten Sie |hre individuelle Karte mit Schoko und Platz fiir
Ihre Botschaft, Fotos und Kontaktdaten.

Informationen: Sorten, Preise, Druckvorlagen online

Ab 500 Stiick pro Motiv

Sollten Sie auf den Geschmack gekommen sein, senden wir
lhnen gerne ein maBBgeschneidertes Angebot zul

IHR KONTAKT:

lhr Zotter-Team

Tel.: +43 3152 5554-3200
edition @ zotter.at

23
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https://www.zotter.at/eigene-edition/ihre-firmenschokoladen/naschrichten
mailto:edition%40zotter.at?subject=Anfrage%20Ihre%20Eigene%20Schokolade

ONV4dW31/dINIANOS

IHRE EIGENE SCHOKOLADE

IHRE INDIVIDUELLE VERPACKUNG + IHR DESIGN

SiBe Werbung und geschmackvolles Marketing

Entwerfen Sie Ihre eigene Hotelschokolade fir lhren Shop oder
die Rezeption. Sie bestimmen das Design und wir liefern das
Produkt. Ihre eigene Hotelschokolade ist ein siBes Souvenir,
das Stil, Geschmack und Nachhaltigkeit beweist.

Handgeschopfte Schokoladen sind beliebte sterreichische
Souvenirs und stehen fiir die hohe &sterreichische Genusskultur
in Bio- und Fair-Qualitat. Wahlen Sie lhren Favoriten aus
unseren beliebtesten Sorten — von Marc de Champagne Gber
Himbeer-Kokos bis Butterkaramell.

Sie bestimmen das Design und um alles Weitere kimmern wir
uns. Die Umsetzung ist sehr einfach und wir stehen Ihnen gern
beratend zur Seite.

24

Informationen: Sorten, Preise, Druckvorlagen online

Sollten Sie auf den Geschmack gekommen sein, senden wir
Ihnen gerne ein maBBgeschneidertes Angebot zul

IHR KONTAKT:
lhr Zotter-Team
Tel.: +43 3152 5554-3200

edition @zotter.at


mailto:edition%40zotter.at?subject=Anfrage%20Ihre%20Eigene%20Schokolade
https://www.zotter.at/eigene-edition

WEITERE PRODUKTE VON
z__o _t _t e _r

SCHOKOLADE

... UND 23 WVEITERE SORTEN ... UND MEHR ALS 100 ANDERE
FINDEN SIE HIER! SORTEN FINDEN SIE HIER!
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... UND MEHR ALS 40 ANDERE ... UND 3 WEITERE SORTEN
SORTEN FINDEN SIE HIER! FINDEN SIE HIER!

WWW.ZOTTER.AT
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https://www.zotter.at/
https://www.zotter.at/online-shop/marken/handgeschoepfte-schoko-minis
https://www.zotter.at/online-shop/marken/handgeschoepft
https://www.zotter.at/online-shop/marken/labooko
https://www.zotter.at/online-shop/marken/schokolade-50
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SCHOKOLADE

zotter Schokolade GmbH
Bergl 56 ¢ 8333 Riegersburg ® Austria
Tel: +43/3152/55 54 * Fax: +43/3152/55 54 3222

schokolade@zotter.at ® www.zotter.at

FirmenbuchNr.: Landesgericht ZRS Graz, FN 2206195
UID-Nr.: ATU 53816900

z o tt e r Erlebniswelt
Mo-Sa: 9-19 Uhr
An Sonn- und Feiertagen haben wir geschlossen.

LIEFERUNG FREI HAUS

Schon bei niedrigen Bestellwerten liefern wir frei Haus.
Ab € 100,- netto in Osterreich
und ab € 140,- nefto in Deutschland.

H € L) [
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